
Elaboracions

Salses

Guarnicions

De temporada de les millors llotges del Nord i del Mediterrani

*No sempre hi ha tots els peixos ni tots es poden preparar amb les mateixes elaboracions

          MENÚ DEGUSTACIÓ

Ostra francesa amb curry

Amanida de burrata, anxoves de Castrourdiales,
tomàquet i vinagreta d’ametlles

Flam de blat de moro, tonyina i ponzu

Cabra de mar de les Rías amb alvocat

“Zamburiña” Compostelana

Carxofes del Prat, amb navalles i salsa verda

Caneló de calamar i ceps

Carpaccio de wagyu i bolets saltejats

Lluç boullabaisse

Costellam de black angus amb verdures de temporada

Coulant de caramel amb sorbet de “sobao pasiego” amb orujo

Sopa de litxis, amb sorbet de gerds perfumat en aigua de roses

Preu per persona 100€ IVA inclòs

(Beguda apart)

MENÚ PER TAULA COMPLERTA
MENÚ PER GRUPS DE 6 PERSONES MÀXIM

Horari de servei del menú degustació
 de 13:00 a 15:00 i de 20:00 a 22:30


